
Colomé es una de las bodegas más antiguas de Argentina, ubicada 
en el corazón de los Valles Calchaquíes a 2300 metros de altura, 
donde las condiciones extremas crean un terroir único.

“El antiguo viñedo plantado en 1831, es la inspiración para este 
vino, un tributo a nuestra historia y a mi suegro, Donald Hess, 
quién llegó a Colomé con la visión, pasión y el deseo de crear los 
mejores vinos del mundo”.

Con una crianza de 18 meses en barricas de Roble Fráncés de 1° 
y 2° uso, este vino exhibe notas a frutas rojas y herbáceas típicas 
del varietal en nuestro terruño salteño, seguidas por una acidez 
vibrante y taninos elegantes - Christoph Ehrbar.

VARIETAL: 100% Cabernet Sauvignon

COSECHA: 2021

VIÑEDOS: Valles Calchaquíes, Salta, Argentina.

ALTURA: 2300 metros

TIEMPO DE COSECHA: Abril 2021

CRIANZA: 18 meses en barricas de Roble Francés de 1° y 2° uso.

ALCOHOL: 14,5% 

PH: 3.7   -   ACIDEZ: 5.6 g/l   -   AZUCAR: 2,8 g/l

ENÓLOGO: �ibaut Delmotte

1831 CABERNET SAUVIGNON

NOTAS DE CATA

De color rojo rubí brillante. Su nariz es elegante y fresca, frutas rojas, 

especias y notas herbáceas de hierbas silvestres típicas del varietal. 

Además unas notas integradas del tostado de las barricas de roble. Es un 

vino muy frutado y fresco, con buen volumen y taninos elegantes.

DE VIÑEDOS CABERNET SAUVIGNON DE MÁS DE 100 AÑOS 
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